
DEKEYZER-OSSAER nv is een gevestigd en erkend vleesbedrijf dat 
zich specialiseert in het versnijden en bereiden van portieklare 
vleesproducten bestemd voor horeca- en grootkeukenrestauratie. 
Het bedrijf beschikt over een zeer modern productiegebouw en 
werkt conform HACCP en GMP regelmenteringen.

Met veel enthousiasme werkt een team van 45 mensen dag in dag 
uit mee aan de constante groei van het bedrijf. Op korte termijn 
zullen wij overgaan tot het aanwerven van een bekwame:

Zend uw kandidatuur met cv:
•	 via de post naar: 

Dekeyzer-Ossaer nv  
t.a.v. Johan Dekeyzer 
Barnestraat 1 
8680 Koekelare

•	 via mail naar: 
info@dekeyzer-ossaer.be 
met vermelding “vacature - slager”

Functieomschrijving:
•	 Versnijden volgens een werkschema
•	 Versnijden en klaarmaken van bestellingen
•	 Lotnummers aanmaken van versneden vlees met een ERP-pakket

Vereiste bekwaamheden:
•	 Ordentelijk en hygiënisch werken
•	 Enthousiasme

Wij bieden u:
•	 Aangenaam en variabel werk
•	 Geen inpakwerk
•	 Zeer goede verdienste en extra voordelen

SLAGER-BEENHOUWER


