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• Halve kip� lets zonder binnenhaasje
• Porties van ± 100 - 125 - 150 - 175 - 200 g
• Vers vacuüm per 20 stuks
• Extra kwaliteit

• Halve kippen� lets zonder binnenhaasje
• Porties van 130 à 150 of 150 à 170 g 
• Los bevroren
• Per karton van 10 kg

Kippenlapje 15Bart. 6061

Kippenlapje bevrorenart. 6065

Kippenfi letart. 606 24B

• Mooie, grote dubbele � les (klasse A)
• ± 450 g/stuk
• Verpakking per doosje van 10 x 1 stuk
• Ofwel vacuüm per 10 stuks

Kippenvleugelart. 607

• Los bevroren
• Per karton van ± 10 kg
• Vers op bestelling C

• Los verpakt per 20 stuks
• Per doosje van 5 x 20 stuks
• Bevroren

Kippenvleugelboutjeart. 6731

Kippenstoofvlees van de fi letart. 63010 15B

• Gesneden van kip� let
• Vacuüm per 2,5 kg
• Blokjes van ± 20 x 20 mm
• Extra kwaliteit!

Kippenstoofvlees van de bilart. 6301 15B

• Gesneden van kippenboutvlees
• Vacuüm per 2,5 kg
• Blokjes van ± 20 x 20 mm

Kippenmedaillon

Kippenbinnenhaasje

Mechelse koekoekfi let

art. 6060

art. 60611

art. 60601

• ± 50 g/stuk
• Bevroren per 20 stuks
• Per doosje van 3 x 20 stuks
• Gelijke porties

• Naturel
• Zonder zenuw 
• ± 50 g/stuk
• 10 kg per karton
• Bevroren

• ± 300 g/pak
• Per karton van 20 pakken
• Bevroren
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