84 |

Houdbaarheid van producten:

wat mag wanneer
nog gebruikt worden?

Snel bederfelijke producten hebben .
een uiterste consumptiedatum “‘l
(tfe gebruiken tot... of TGT): N\e\dp:) 355°
niet meer gebruiken 0%

na het overschrijden van deze datum!

Bijvoorbeeld vers voorverpakt viees, verse voorverpakte vis,
voorverpakte charcuterie, salades, ...

Langer houdbare producten hebben

een datum van minimale houdbaarheid
(ten minste houdbaar tot ... of THT):

kunnen nog gebruikt worden

na deze datum, op voorwaarde dat ze goed
bewaard werden en de verpakkingen

niet beschadigd zijn.

Kijk dus of de verpakking goed dicht is, niet kapot is, de
(4 conservenblikken niet bol staan, het product er nog goed
“‘\‘» 50 uitziet, goed ruikt en lekker smaakt, ...
N\e\d\’oo 13 5 Bijvoorbeeld ongekookte pasta, koekjes,
0% conservenblikken, UHT melk, chocolade, ...
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